
Tatar z polskiej polędwicy wołowej
ogórek małosolny / szczypiorek / szalotka / żółtko / marynowane
grzyby shimeji / piklowana kalarepa
Rekomendowane wino: Regent Winnica Sandomierska

55,-

Krewetki duszone w cydrze
szalotka / czosnek / chilli / natka pietruszki / piklowane jabłko / olej
ziołowy / focaccia
Rekomendowane wino: Vescovado Malvasia

39,-

Fondant z buraka z kozim serem
sos balsamiczny / puder słonecznikowy / kiszony pomidorek
cherry / mięta / chips z pietruszki
Rekomendowane wino: Aotearoa Sauvignon Blanc

35,-

Deska przekąsek dla dwojga
rzemieślnicze sery i wędliny / własne pikle / świeże i suszone
owoce / orzechy / konfitura / miód
Rekomendowane wino: Sorocca Sauvignon Blanc

49,-

Rosół z trzech mięs
własny makaron / marchew / natka pietruszki

19,-

Chłodnik z botwiny
jajko / świeże i piklowane warzywa

23,-

Zupa szczawiowa na pstrągu
młode ziemniaki / koper

25,-

ZUPY

PRZYSTAWKI 

O listę alergenów zapytaj kelnera



Rolada śląska z polskiej wołowiny
kluski śląskie / modra kapusta
Rekomendowane wino: Primitivo Passanovo

69,-

Żeberko BBQ
młoda kapusta zasmażana / pieczone młode ziemniaki /
marynowane papryczki peperoncino
Rekomendowane wino: Clement Termes Rouge

65,-

Kotlet de volaille z palonym masłem 
purée z maślanką / marchew z groszkiem cukrowym / piklowana
rzodkiewka
Rekomendowane wino: Sorocca Sauvignon Blanc

46,-

Skok z królika duszony w śmietanie
kartacz z paloną kiszoną kapustą / marynowane kurki / puder z
boczku / olej lubczykowy
Rekomendowane wino: Vescovado Malvasia

65,-

Sznycel schabowy
jajko sadzone / austriacka sałatka z młodych ziemniaków i
ogórka małosolnego
Rekomendowane wino: Sorocca Sauvignon Blanc

49,-

Pstrąg pieczony w papilocie
świeże zioła / pieczony ziemniak / sałata masłowa w wędzonej
śmietanie / cytryna
Rekomendowane wino: Sorocca Sauvignon Blanc

59,-

Stek z polędwicy wołowej
dziki brokuł / ziemniaki gratin w aromacie trufli / piklowany
kalafior / czekoladowy demi-glace z zielonym pieprzem
Rekomendowane wino: Primitivo Passanovo

109,-

Sałatka z wędzoną gęsiną
mieszanka sezonowych sałat / balsamiczna gruszka / pomidorki
cherry / ogórek małosolny / czerwona cebula / kapary / dressing
ziołowy na occie jabłkowym
Rekomendowane wino: Sorocca Cabernet Sauvignon

39,-

Gołąbki lwowskie z dzikiem
kasza gryczana / sos borowikowy z szarą renetą / piklowana
rzodkiewka
Rekomendowane wino: Sorocca Cabernet Sauvignon

39,-

Tagliatelle z krewetkami w białym winie
szalotka / czosnek / szpinak / masło / pomidorki cherry / Grana
Padano
Rekomendowane wino: Sorocca Sauvignon Blanc

44,-

Risotto parmezanowe z łososiem
szparagi / kiszone pomidorki cherry / piklowana kalarepa / Grana
Padano
Rekomendowane wino: Vescovado Malvasia

65,-

DANIA GŁÓWNE



Smash cheeseburger
wołowina 2 × 100 g / cheddar / bekon / konfitura z czerwonej
cebuli / korniszon / sos BBQ

45,-

Burger Za Bunkrem
wołowina 200 g / sałata / pomidor / cheddar / czerwona cebula
/ majonez jalapeño / nachos / guacamole

49,-

Burger Górniczy 
wołowina 200 g / szparagi / pomidor / piklowana szalotka /
sałata / majonez ziołowy

47,-

Burger Wiejski
wołowina 200 g / cheddar / bekon / pomidor / jajko sadzone /
piklowana rzodkiewka / sos BBQ

45,-

Frytki do burgera 8,-

Dodatkowy sos 3,-

Kotlet wege dostępny do wszystkich burgerów z
wyjątkiem Smash cheeseburgera.

Czekoladowy fondant
lody porzeczkowe / ziemia jadalna

29,-

Parfait z chałwy
żel truskawkowy / olej miętowy / kruszonka sezamowa

26,-

Crème brûlée
owoce sezonowe

32,-

SOBOTA / NIEDZIELA

Żur na maślance
purée z paloną cebulą /
biała kiełbasa z czosnkiem
niedźwiedzim

23,-

CZWARTEK / PIĄTEK
Mule w sosie winno-maślanym
mule świeże / wino / szalotka /
pomidorki cherry / pieczywo

300 g — 55,-
500 g — 75,-

NIEDZIELA

Zestaw niedzielny
rosół / rolada / deser

89,-

Kaczka w całości dla 4 osób 
*dostępna wyłącznie na wcześniejsze zamówienie
Kaczka cała pieczona z jabłkami / kluski śląskie / buraki
balsamiczne z miętą / demi drobiowy z żurawiną / piklowane
rzodkiewki

199,-

BURGERY

DESERY

SPECJAŁY TYLKO W WYBRANE DNI
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